
 

 

 

LÄHETE 
Allergeenikomponentti-IgE -tutkimukset 
(3836 S -AllIgE) 
Rastita halutut tutkimukset 

HUSLAB-talo 
Näytteiden vastaanotto 
PL 720, 00029 HUS 
Puh. 09 471 72563 

Tartuntavaara

 

Näytteenottopvm Asiakasnumero (HYKS) Potilaan nimi ja henkilötunnus (tarra tai selvä teksti) 

Lisäosoite, esim. osasto tai lääkäri 

Vastausosoite 

Laskutusosoite (jos uusi tai poikkeava) 

 
RUOKA-AINEET, allergeenikomponentit 
Maapähkinä: 

 f422  rAra h 1 varastoproteiini (7S) 
 f423  rAra h 2 varastoproteiini (2S) 
 f424  rAra h 3 varastoproteiini (11S) 
 f352  rAra h 8 PR-10 proteiini (Bet v 1 koivu-
homologi) 
 f427  rAra h 9 LTP proteiini 

Soijapapu: 
 f353  rGly m 4 PR-10 proteiini (Bet v 1 koivu-
homologi) 
 f431  nGly m 5 varastoproteiini (7S) 
 f432  nGly m 6 varastoproteiini (11S) 

Persikka: 
 f419  rPru p 1 PR-10 proteiini (Bet v 1 koivu-
homologi) 

 f420  rPru p 3 LTP proteiini
 f421  rPru p 4 profiliini 

Munanvalkuainen: 
 f233  nGal d 1 ovomukoidi (lämpöstabiili) 
 f232  nGal d 2 ovalbumiini 
 f323  nGal d 3 konalbumiini 
 k208 nGal d 4 lysotsyymi 

Kala ja katkarapu: 
 f355  rCyp c 1 karppi, parvalbumiini 
 f426  rGad c 1 turska, parvalbumiini 
 f351  rPen a 1 katkarapu, tropomyosiini 

Hasselpähkinä: 
 f428  rCor a 1 PR-10 proteiini (Bet v 1 koivu-
homologi) 
 f425  rCor a 8 LTP proteiini 

Maito (lehmän): 
 f76    nBos d 4 α-laktalbumiini 
 f77    nBos d 5 ß-laktoglobuliini 
 f78    nBos d 8 kaseiini 
 f334  nBos d laktoferriini 
 e204 nBos d 6 seerumialbumiini, BSA 

Vehnä: 
 f416  rTri a 19 omega-5 gliadiini 

Selleri: 
 f417  rApi g 1.01 PR-10 proteiini (Bet v 1 
koivuhomologi) 

Parapähkinä (Brasilianpähkinä): 
 f354  rBer e 1 varastoproteiini (2S) 

 
SIITEPÖLYT, allergeenikomponentit  
Timotei: 

 g205  rPhl p 1 
 g215  rPhl p 5b 
 g210  rPhl p 7 polkalsiini 
 g212  rPhl p 12 profiliini 

 g213  rPhl p 1, rPhl p 5b 
 g214  rPhl p 7, rPhl p 12 

Koivu: 
 t215  rBet v 1 PR-10 proteiini 
 t216  rBet v 2 profiliini 

 t220  rBet v 4 polkalsiini 
 t225  rBet v 6 
 t221  rBet v 2, rBet v 4 

 
LATEKSI/LUONNONKUMI, allergeeni-
komponentit 

HUONEPÖLYPUNKIT, allergeeni-
komponentit 

HYÖNTEISTEN MYRKYT, allergeeni-
komponentit 

Lateksi, luonnonkumi: 
 k215  rHev b 1 
 k217  rHev b 3 
 k218  rHev b 5 
 k219  rHev b 6.01 
 k220  rHev b 6.02 
 k221  rHev b 8 profiliini 
 k222  rHev b 9  
 k224  rHev b 11 

Dermatophagoides pteronyssinus: 
 d202  nDer p 1  
 d203  nDer p 2 
 d205  rDer p 10 tropomyosiini 

Mehiläisen myrkky: 
 i208  rApi m 1 fosfolipaasi A2 

Ampiaisen myrkky: 
 i209  rVes v 5 antigeeni 5 

Ristireagoiva hiilihydraattideterminantti (CCD):
 o214  MUXF3 CCD, Bromeliini 

  

PROTEIINIRYHMÄT JA NIIDEN KLIININEN MERKITYS 
PR-10 proteiinit: 
- Lämpölabiileja proteiineja, joiden allergee-

nisuus häviää keitettäessä 
- Aiheuttavat useimmiten lieviä suuoireita 
- Hedelmien ja vihannesten kohdalla usein 

oireiden aiheuttajia Pohjoismaissa 
Varastoproteiinit: 
- Lämpöstabiileja proteiineja, jotka aiheut-

tavat oireita myös keitettyinä 
- Aiheuttavat usein vakavia oireita 
Polkalsiinit (kalsiumia sitovat proteiinit): 
- Siitepölyjen ristireagoivia proteiineja 

LTP proteiinit (lipidien kuljetusproteiinit): 
- Lämpöstabiileja proteiineja, jotka aiheutta-

vat oireita myös keitettyinä 
- Aiheuttavat lievien suuoireiden lisäksi 

myös vakavia oireita
- Hedelmien ja vihannesten kohdalla usein 

oireiden aiheuttajia Etelä-Euroopassa 
Profiliinit:
- Kasvien sisältämiä ristireagoivia proteiineja 
- Aiheuttavat harvoin oireita paitsi herkkien 

potilaiden kohdalla 
Tropomyosiinit:   
- Ristireagoivia proteiineja äyriäisissä, pun-

keissa ja torakoissa 

Parvalbumiinit: 
- Kalan pääallergeeneja 
- Lämpöstabiileja proteiineja, jotka säilyttävät 

allergeenisuutensa ruuansulatuskanavassa 
- Reaktiot mahdollisia sekä raa’asta että 

keitetystä kalasta 
Ristireagoivat hiilihydraattideterminantit (CCD):
- Eräiden kasvi- ja hyönteisproteiinien risti-

reagoivat sokeriosat  
- Aiheuttavat harvoin oireita paitsi herkkien 

potilaiden kohdalla 

 

12
/2

01
6 

 L
R

 



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


	Info: 
	1: Varastoproteiinit:    - Lämpöstabiileja proteiineja, jotka aiheuttavat oireita myös keitettyinä    - Aiheuttavat usein vakavia oireita
	2: Polkalsiinit (kalsiumia sitovat proteiinit):- Siitepölyjen ristireagoivia proteiineja
	3: LTP proteiinit (lipidien kuljetusproteiinit):- Lämpöstabiileja proteiineja, jotka aiheuttavat oireita myös keitettyinä- Aiheuttavat lievien suuoireiden lisäksi myös vakavia oireita  - Hedelmien ja vihannesten kohdalla usein oireiden aiheuttajia Etelä-  Euroopassa
	5: Tropomyosiinit:  - Ristireagoivia proteiineja äyriäisissä, punkeissa ja torakoissa
	6: Parvalbumiinit:- Kalan pääallergeeneja- Lämpöstabiileja proteiineja, jotka säilyttävät allergeenisuutensa  ruuansulatuskanavassa- Reaktiot mahdollisia sekä raa’asta että keitetystä kalasta
	7: Ristireagoivat hiilihydraattideterminantit (CCD):- Eräiden kasvi- ja hyönteisproteiinien ristireagoivat sokeriosat - Aiheuttavat harvoin oireita paitsi herkkien potilaiden kohdalla
	4: Profiliinit:  - Kasvien sisältämiä ristireagoivia proteiineja- Aiheuttavat harvoin oireita paitsi herkkien potilaiden kohdalla
	0: PR-10 proteiinit:- Lämpölabiileja proteiineja, joiden allergeenisuus häviää keitettäessä    - Aiheuttavat useimmiten lieviä suuoireita    - Hedelmien ja vihannesten kohdalla usein oireiden aiheuttajia Pohjoismaissa

	Tyhjennä_lomake: 
	Ohje: 
	Sulje: 
	Yletie: 
	0: 
	1: 
	2: 
	3: 
	4: 
	5: 
	6: 

	Maar: 
	2: Off
	3: Off
	0: Off
	1: Off
	4: Off

	Soir: 
	1: Off
	2: Off
	0: Off

	Perr: 
	0: Off
	2: Off
	1: Off

	Munr: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	3: Off

	Kalr: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off

	Hasr: 
	0: Off
	1: Off

	Mair: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	3: Off
	4: Off

	Vehr: Off
	Selr: Off
	Parr: Off
	Timr: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	4: Off
	5: Off
	3: Off

	Koir: 
	0: Off
	2: Off
	3: Off
	1: Off
	4: Off

	Latr: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off
	3: Off
	4: Off
	6: Off
	7: Off
	5: Off

	Huor: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off

	Hyor: 
	0: Off
	1: Off
	2: Off

	Tulosta: 
	Infob: 
	0: PR-10 proteiinit:- Lämpölabiileja proteiineja, joiden allergeenisuus häviää keitettäessä    - Aiheuttavat useimmiten lieviä suuoireita    - Hedelmien ja vihannesten kohdalla usein oireiden aiheuttajia Pohjoismaissa
	4: Profiliinit:  - Kasvien sisältämiä ristireagoivia proteiineja- Aiheuttavat harvoin oireita paitsi herkkien potilaiden kohdalla

	Infoc: 
	4: Profiliinit:  - Kasvien sisältämiä ristireagoivia proteiineja- Aiheuttavat harvoin oireita paitsi herkkien potilaiden kohdalla

	Ohjeistus:   1) Täytä lomake pienaakkosin, paitsi erisnimien alkukirjain isolla.  2) Täyttökohdasta toiseen voit siirtyä tabulaattorilla tai hiirellä.  3) Jotkut rastiruudut sisältävät lisätietoa kyseisestä tutkimusasiasta.       Lisätietoikkunat avautuvat, kun siirrät hiiren rastiruudun päälle ja       katoavat, kun siirrät hiiren pois.  4) Voit tulostaa lomakkeen Tulosta-painikkeella.


